Organisée
Responsable
Confiante
Bienveillante
Créative

2002-2006

2008-2009

2011-2019

2007

2018

AUTO-ENTREPRENEUR DEPUIS JANVIER 2011

Dans le domaine de la restauration

COMPETENCES

Organisation, rigueur et méthodologie

Gestion d’un budget - Gestion d’une équipe
Evenements organisés en Afrique de I'Ouest
Excellent relationnel

Animation et conception d’événements commerciaux

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

Différentes expériences salariées

Employée polyvalente au restaurant El Rancho Paris Xllle
Accueil client, service, bar, plonge

Création d’AFRO-GOURMET Traiteur en micro-entreprise le ler janvier 2011
Création de menus

Relation avec la clientele

Gestion de I’évenementiel et des équipes

Gestion du planning et du budget

Réalisation de documents de communication

Communication sur les réseaux sociaux

Ateliers a domicile, chef privé, livraisons de repas
Cocktails, réceptions, traiteur de mariages, cours de cuisine

Réalisations d’événements a I'étranger :
Abidjan 2017, 2018, 2019 et NBA Chicago 2020

FORMATION

Institut de formation Forgeco (92150) :

Formation de Commis de cuisine

Stage culinaire

Organisation Poste chaud, Poste froid

Menus, commandes des fournisseurs, inventaire, planning, service en salle,
Rangement, nettoyage

Formation La Miel


https://maps.google.com/?q=85,+rue+Lafayette+75010+Paris&entry=gmail&source=g
mailto:desiree.balie@yahoo.com

